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１．実施概要 

 

（１）名称 

「2014 バンコク伊勢丹中部物産観光展」 

  

（２）開催日および場所 

  日程：平成 26 年 10 月３日(金)～13 日(月) 営業時間：10:00～21:00 

  場所：バンコク伊勢丹５階催事場 

 

（３）目的 

 中部５県や観光団体等と一体となって以下の目的で実施する。       

� 海外において中部の「食」をＰＲし、農水畜産品・加工食品の輸出促進・販路拡

大に繋げる。 

� 昇龍道９県の優れた特色のある観光資源を併せてＰＲすることで、インバウンド

拡大を図る。 

 

※本年度が初回であり、来年度以降も継続的に実施する予定 

 

（４）主催 

   一般社団法人中部経済連合会 

 

（５）協力 

長野県、岐阜県、静岡県、愛知県、三重県 

公益社団法人日本観光振興協会中部支部 

中部(東海・北陸・信州)広域観光推進協議会、中部国際空港利用促進協議会 

昇龍道プロジェクト推進協議会、中部国際空港株式会社 

 

（６）後援 

   在タイ日本国大使館、ジェトロ･バンコク事務所 

日本政府観光局バンコク事務所、バンコク日本人商工会議所 

 

（７）主たる参加者 

   中部５県(長野県、岐阜県、静岡県、愛知県、三重県)の農水畜産品・加工食品を取り

扱う事業者 
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３．出展事業者募集 

 

� 平成２６年４月３０日にニュースリリースし、中経連ホームページに掲載すると同時

に、出展事業者募集を開始した。 

 

� 募集期間は５月２３日まで。中部５県から合計１９の事業者から応募があった。 

 

� ６月９日（月）に商談会を開催した。参加事業者１４社 

（ダイショータイランドと事業者の面着で実施） 

 

� ７月１０日（木）~１１日（金）ダイショータイランド等から推薦のあった事業者を

対象に商談会を追加で実施した。参加事業者３社 

 

� 提出書類、商談会で確認した内容を踏まえ、ダイショータイランドおよび伊勢丹の食

品責任者にて最終選考を実施。 

タイでの輸入許可に必要な書類、原材料の種類、比率、製造工程の情報、および目新

しさやタイ人の嗜好への適合等の市場性等により総合的に判断し、最終的に応募総数

３１社中１４社の出展を決定した。 

 

� ８月２９日（金）出展事業者に対する説明会を開催。 

主催者、協力機関・団体、出展事業者間の顔合わせ、物産観光展の企画準備状況、現

地対応における諸連絡・情報提供等を実施した。 
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平成26年４月30日 

中部広域物産観光展実行委員会（仮称） 

 

名古屋経済記者クラブ加盟社各位 

 

 

「「「「2014 2014 2014 2014 バンコク伊勢丹中部物産観光展」バンコク伊勢丹中部物産観光展」バンコク伊勢丹中部物産観光展」バンコク伊勢丹中部物産観光展」の出展者募集開始についての出展者募集開始についての出展者募集開始についての出展者募集開始について    

 

(一社)中部経済連合会（以下、中経連）が、中部５県の自治体、関係団体とともに設立準備を進

めている中部広域物産観光展実行委員会（仮称、設立準備中、事務局：(一社)中部経済連合会）は、本日、

バンコク伊勢丹において物産観光展を開催するため、出展者の募集を開始しました。 

 

  

中経連は、中部圏のさらなる発展を目指し、次世代リーディング産業とともに農業の振興に取り 

組んでいます。「第 10 回中央日本交流・連携サミット」や「東海産業競争力協議会」（主催：中部経済産

業局）では、今後、中部圏の農業を振興するためには、関係者が広域で連携して取り組む必要性に加え、

各県の「食」を海外でも発信する重要性が確認されました。 

 そのため、中経連は、中部の農水産物・食品の輸出促進、海外への販路拡大等を目的として、 

中部の関係団体・機関とともに、「中部広域物産観光展実行委員会（仮称）」を設立することとし、現在、

準備を進めています。 

  

「中部広域物産観光展実行委員会（仮称）」は、本年 10 月３日（金）から同月 13 日（月）に、 

バンコクの伊勢丹において物産観光展（「バンコク伊勢丹中部物産観光展」）を開催することとし、 

本日、出展者の募集を開始しました。〔募集期間：平成26年4月30日（水）～同年5月23日（金）〕 

 バンコクは、近年著しい経済成長により富裕層が増加するとともに、日本食に対する関心の高まりに伴

い日本食レストランや飲食店の出店数が増加するなど、中部の農水産物や食品を紹介し、販路を拡大する

うえで優れた環境にあります。 

 

 中部広域物産観光展実行委員会（仮称）は、中部の「食」を積極的に海外に発信し、農水産物・ 

食品の輸出促進・海外への販路拡大を推進することで、中部圏の次代を担う農業の振興を図るとともに、

優れた観光資源も併せてＰＲし、中部圏へのインバウンド促進にも努めてまいります。 

 

○「バンコク伊勢丹中部物産観光展」の開催概要 

  〈期間〉2014年10月３日(金)～13日(月)（11日間） 

  〈場所〉タイ・バンコク伊勢丹 ５階催事場 

  〈内容〉農水畜産物・加工食品の販売(含む実演）、イートイン(茶屋)、観光ＰＲ 

 

＜添付資料＞ 「2014 バンコク伊勢丹中部物産観光展 ～出展者募集のご案内～」 

       別紙-1「出展申込書」 

       別紙-2「商品シート」 

 

以 上 

 

【問い合わせ先】｢中部広域物産観光展実行委員会(仮称)｣事務局 

一般社団法人中部経済連合会 産業振興部 佐々木、水田 

TEL：052-962-8091 

(一社)中部経済連合会（以下、中経連）が中部の関係団体・機関とともに設立準備を進めている

中部広域物産観光展実行委員会中部広域物産観光展実行委員会中部広域物産観光展実行委員会中部広域物産観光展実行委員会（仮称、設立準備中、事務局：(一社)中部経済連合会）は、本日、「バは、本日、「バは、本日、「バは、本日、「バ

ンコク伊勢丹中部物産観光展」を開催するため、出展者の募集を開始しました。ンコク伊勢丹中部物産観光展」を開催するため、出展者の募集を開始しました。ンコク伊勢丹中部物産観光展」を開催するため、出展者の募集を開始しました。ンコク伊勢丹中部物産観光展」を開催するため、出展者の募集を開始しました。 
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「2014バンコク伊勢丹中部物産観光展」(10/3〜10/13) 出展者募集（対象：農⽔
畜産品･加⼯⾷品の取扱事業者､募集期限:5/31）＜中部広域物産観光展実⾏委員会
(仮称)＞※募集を締切りました

バンコクは、近年著しい経済成⻑により富裕層が増加するとともに、⽇本⾷に対する
関⼼の⾼まりに伴い、⽇本⾷レストランや飲⾷店の出店が増加するなど、中部の農⽔
産物や⾷品を紹介し、販路を拡⼤するうえで優れた環境にあります。
このたび「中部広域物産観光展実⾏委員会(仮称)」〔※下記参照〕では、本年10⽉３
⽇(⾦)〜13⽇(⽉)、バンコクの伊勢丹において物産観光展「バンコク伊勢丹中部物産
観光展」を開催するにあたり､農⽔畜産品･加⼯⾷品を取り扱う事業者の⽅々を対象
に、出展者を募集いたしますので、ご案内いたします。
詳細(案内状)は こちら〔募集締切 : 5⽉末⽇〕※募集を締切ました(6/2追記)
（ 出展申込書 および 商品シート をご提出ください）
 
◆「バンコク伊勢丹中部物産観光展」の開催概要
 期 間：2014年10⽉３⽇(⾦)〜13⽇(⽉)（11⽇間）
 場 所：タイ・バンコク伊勢丹 ５階催事場
 内 容：農⽔畜産物･加⼯⾷品の販売(含む実演)、イートイン(茶屋)、観光ＰＲ

 

※「中部広域物産観光展実⾏委員会（仮称）」の設⽴について
中経連では､中部の農⽔産物･⾷品の輸出促進､海外への販路拡⼤等を目的として、関
係団体･⾃治体とともに「中部広域物産観光展実⾏委員会(仮称)」を設⽴すべく､準備
を進めております。
「中部広域物産観光展実⾏委員会(仮称)」は、中部の「⾷」を積極的に海外に発信
し、農⽔産物・⾷品の輸出促進・海外への販路拡⼤を推進することで、中部圏の次代
を担う農業の振興を図るとともに、優れた観光資源も併せてＰＲし､中部圏へのイン
バウンド促進にも努めてまいります。
 
【問い合わせ先】
 ｢中部広域物産観光展実⾏委員会(仮称)｣事務局
 (⼀社)中部経済連合会 産業振興部  佐々⽊、⽔⽥
 TEL：052-962-8091、 E-mail：Chubu.food.visit@chukeiren.or.jp
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中部広域物産観光展実行委員会(仮称、設立準備中、事務局：中経連)では、中部の農水畜産品・

食品の輸出促進・海外販路拡大、訪日観光客の誘致のため、首記の物産観光展を開催する運びと

なりました。つきましては、下記の要領により参加いただく出展者を募集しますので、ご案内い

たします。 

 

事業名  バンコク伊勢丹中部物産観光展 

開催期間 2014 年 10 月３日(金)～10 月 13 日(月) 営業時間 10:00～21:00 

開催場所 バンコク伊勢丹５階催事場 

出展要項 ① 対象は農水畜産品・加工食品です。 

(含む菓子・調味料類 ／ 生の豚肉・鶏肉、酒類は対象外) 

② 商品・販売量に応じてブースを用意します。（出展料は主催者が負担） 

③ 現地人の販売スタッフは主催者負担で手配しますが、販売促進・マーケ 

ティングのために、期間中は（特に土日）ぜひ会場においでください。 

※出展者に負担いただく費用 

・バンコクへの渡航費・宿泊費、現地滞在中の諸費用 

・出展者独自の販促ツール等の費用 

(会場設営費、商品の輸送費、輸出入諸手続費用は主催者が負担) 

選考方式 ① 書類による１次選考後、選定された出展者に商談会のご案内をいたします。 

② ６月９日(月)に名古屋市内にて商談会を実施し、最終決定します。 

（バンコク伊勢丹、現地卸売業者のバイヤーが対応） 

その際に、サンプル・資料をご提出いただくことになります。 

詳細は、追ってご連絡させていただきます。 

取引形態 ① 国内指定取引業者との国内取引となります。（納入場所は名古屋市内） 

決済は納入月の末日締め、翌月支払いとなります。 

② 発注数量は商談会を踏まえて決定しますが、約５％にあたる量を販売時の試食

品として無償提供をお願いいたします。 

申込方法 別添の出展申込書、商品シートに必要事項を記載の上、メールにてお申し込み下さ

い。(ＦＡＸや郵送はご遠慮ください) 

募集期限は、5月 23 日(金)とさせていただきます。 

申し込み 

問い合わせ先 

中部広域物産観光展実行委員会(仮称) 事務局 

一般社団法人中部経済連合会 産業振興部 佐々木、水田 

E-mail：Chubu.food.visit＠chukeiren.or.jp  

TEL：052-962-8091 

2014 2014 2014 2014 バンコク伊勢丹中部物産バンコク伊勢丹中部物産バンコク伊勢丹中部物産バンコク伊勢丹中部物産観光観光観光観光展展展展    

～～～～    出展出展出展出展者募集のご案内者募集のご案内者募集のご案内者募集のご案内    ～～～～    
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菓
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菓
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、

白
し

ょ
う

ゆ
、
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イ
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、
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F
D

A
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で
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        三
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目
新
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の
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菓
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梅
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縄
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、
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台
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茶
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茸
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商
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会
等

で
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検
討

の
結
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不

採
用

と
な

っ
た

事
業

者
※

Ｆ
Ｄ

Ａ
：
タ

イ
食

品
医

薬
品

局

○
出

展
事

業
者

数
：
１

４
社

　

　
 長

野
県

：
１

社
、

岐
阜

県
：
１

社
、

静
岡

県
：
２

社
、

愛
知

県
：
３

社
、

三
重

県
：
７

社

出展申し込み事業者 一覧表
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４．広報 

 

� 海外において「中部」として物産観光展を実施するのは今回が初めてのため、「中部」

という名前の知名度、認知度の低さへの対応が必要であった。 

 

� 伊勢丹としても、いろいろな媒体を使って、かつ早めに「中部」をＰＲする必要性を

当初より感じており、伊勢丹の広報担当に対し中部の食と観光に関する情報提供を実

施した。 

 

� 伊勢丹メンバー向けのダイレクトメールでのチラシ、無料タウン誌広告に掲載するコ

ンテンツ作成にあたっては、出展する商品の写真を用いながらも、ベース（地）には

「昇龍道」「Ｃｈｕｂｕ」という文字を大きく配置し、また高山、伊勢神宮、東尋坊、

富士山といった観光地の写真も掲載し、興味がわくような作りとした。 

 

� コンテンツ作成にあたり伊勢丹から食品に関するキャラクターの使用希望があり、各

キャラクターの著作権者と調整し、利用許諾を得た。 

（伊賀忍者、わさび、きしめん、静岡茶） 

 

� 新聞、雑誌、Ｗｅｂサイト等のマスメディア向けにも、出展商品、中部のおいしい食、

優れた観光地の写真を多数提供し、また主要な観光地の紹介やアクセス方法などの情

報も提供したことが功を奏し、新聞等８社、Webサイト９社が紹介記事として掲載し

た。 

 

� さらに物産観光展開催後のメディア露出も狙い、現地のマスメディア関係者を招待し

てのプレスカンファレンス（企画説明・試食会）および記者会見を、１０月３日（金：

会期初日）に実施することとした。 

 

� プレスカンファレンスに参加するメディア関係者向けの記念品として、観光ＰＲグッ

ズの提供を協力機関・団体にお願いしたところ、多数提供いただいた。 
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1

中部の食・観光の紹介

2014-10-3

中部経済連合会

中部の概要

◆日本の中央部
（東京～京都・大阪の中間）

長野県・岐阜県・静岡県・
愛知県・三重県

東京

京都

名古屋

北海道

九州

◆日本のものづくり産業の中心地
（自動車、工作機械、航空機など）
タイ国内にも多くの企業が拠点

14



2

中部の食

◆温暖な平野部から冷涼な高地まで、自然条件
を活かし、年間を通じて新鮮で美味しい
農産品を生産

◆太平洋に面しており、海の幸も豊富

◆ 「名古屋めし」に代表されるような
ご当地メニューも豊富
イートインで「ひつまぶし」「台湾ラーメン」
などを提供

東京

京都

名古屋

北海道

九州

本日の試食品
商品名 業者名 概要・特色

みやび鯛 ひろ
育て方にこだわったブランド鯛。放養密度（イケスに入れる鯛の数）を標準以下にし、
ストレスの少ない生育環境で養殖。エサは、飼料メーカーと共同開発したオリジナ
ル飼料、投薬もほとんど行わず安全性な環境で育てている。

伊賀牛 奥田牧場
すべて自家牧場で飼育、直売している伊賀黒毛和牛。昔ながらの飼育方法を
五十年間守り続け、自家配合した穀物飼料、厳選した飲み水で飼育。脂身の融点
が低く、口溶けもよく旨味が出るのが特徴

わさび漬 田丸屋本店
香りと味と鮮度にこだわり。 綺麗な水が豊富に湧き出す山間の渓谷で、湧水の
養分だけ、完全無農薬、無肥料で11〜18ヶ月かけてじっくり育てたわさびを酒粕に
漬けたもの

ひつまぶし
ウナギの蒲焼を細かく刻んでご飯に混ぜて食べる料理。最初は普通に、次は薬味
を混ぜ、最後はお茶漬けにして食べる、など独特な食べ方をする

シナノドルチェ
長野県だけで生産されているオリジナル品種。甘味と酸味のバランスがよく、果汁
の量も多い

さつまあげ 若松屋
白身魚のすり身を米ぬかから抽出した油で揚げたもの。合成保存料を使わず、
ひとつひとつ丁寧に手作り

煎茶 本目浅吉商店
茶葉を蒸して乾燥させた日本独特のお茶。 渋みと旨み、まろやかさが調和。
仕入・加工・出荷前全ての段階において日本茶インストラクターが官能検査

鬼まんじゅう 松月
愛知県の郷土菓子。ういろうの生地（米粉・砂糖）に大きく角切りにした金時芋を
練りこんで作り上げた逸品。ゴツゴツとした姿が鬼の頭に見えることが名前の由来
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3

昇龍道・・・中部・北陸の観光
◆中部５県に北陸３県（富山・石川・福井）
および滋賀を加えた９県が一体となり、
海外からの観光客を誘致する
活動を展開中（２０１２年より）

◆ネーミングの由来
能登半島を龍の頭、三重県を
尾に見立て、龍の体が９県を
くまなくカバーしながら天に昇っていく
イメージに重ね合わせ

◆タイから昇龍道へのアクセス
現在、バンコクから中部国際空港
（セントレア）にタイ国際航空が
週１０便を運航

↓

１２月より日本航空が運航再開
（週７便）
２０１５年１月 タイ国際航空が増便予定
（週１４便）

・・・ 合計週２１便（倍増！）

昇龍道の観光資源は豊富
全国 昇龍道 比率

温泉地数 3,114 713 23%
温泉宿泊施設数 15,332 5,057 33%
にっぽんの温泉百選 100 26 26%
日本百名山 100 44 44%
さくら名所百選 100 21 21%
国立公園 29 8 28%
重要文化財 2,269 513 23%
天守閣（国宝） 4 3 75%

（参考： 面積１５％、人口１７％、製造業出荷額３１％）
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4

四季・自然

A.富士山と茶畑（静岡） B.黒部渓谷（富山）

C.上高地（長野）
D.東尋坊（福井）

A

B

CD

四季・自然

E.白川郷合掌集落（岐阜） F.香嵐渓（愛知）

G.白米千枚田（石川）
H.奥飛騨温泉
（岐阜）

しろよね

E

F

G

H
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5

歴史・文化

I.伊勢神宮（三重） J.高山の古い町並（岐阜）

K.松本城
（長野）

L.忍者の里
（三重・滋賀）

I

J
K

L

生活文化・都市観光

M.越前がに（福井） N.オアシス２１（愛知）

O.明治村（愛知） P.金沢箔（石川）

M

N
O

P
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6

ありがとうございました
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５．会期中の実施事項 

 

（１）プレスカンファレンス 

 

� 会期初日１０／３(金)、伊勢丹６F の田丸屋（焼肉レストラン）に於いて、マスメデ

ィア関係者および在タイの後援機関・協力団体等を招待してのプレスカンファレンス

を開催した。 

 

� 中部経済連合会の小川事務局長、伊勢丹タイランドの阿久根社長の挨拶の後、中部の

ロケーション、特色、おいしい食、すぐれた観光地についてプレゼンを実施した。 

 

� 並行して、今回の出展商品の中から、「みやび鯛の刺身」「伊賀牛の焼肉」「ひつまぶ

し」「りんご」「鬼まんじゅう」などを試食していただいた。 

 

� 試食会の後記者会見を実施。物産観光展後の継続取引の可能性、日本や昇龍道エリア

を訪問するタイ人観光客に状況について、などの質問があり、伊勢丹タイランドの阿

久根社長、中部経済連合会の小川事務局長が対応した。 

 

� プレゼン資料、昇龍道パンフレット、昇龍道マップ、および資料や写真データを記録

したＣＤ－ＲＯＭをメディアキットとして配布。またカンファレンス終了後には、出

展商品から「りんご」「静岡茶ティパック」「しるこサンド」を、また昇龍道各県の観

光ＰＲグッズを記念品として配布した。 

 

� 一部の記者は、物産観光展会場（５Ｆ催事場）で取材、写真撮影を行った。 

 

� 翌日以降の新聞等１７媒体、Ｗｅｂ１０サイトに、物産観光展紹介記事が掲載された。

日本でも１０月４日(土)の中日新聞、時事通信に取り上げられた。 

 

 

（２）催事運営 

 

� 毎朝開店前９：５０頃から、伊勢丹の食品責任者と日本から出向いた出展事業者によ

る日本語の朝礼を実施した。内容は諸連絡事項に加え、前日の来場客数、売り上げ金

額、目標との差などのデータを共有し、売上増・集客のための対策や、運営面での改

善案などを話し合った。 

 

� 主な対策としては、伊勢丹スタッフによる店舗入り口でのビラ配り（土日に実施）、

館内放送など。 
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� 会場がセントラルワールドからの入口やエスカレーターを降りたところから離れて

いるので、買物客の注意を惹く＝とにかく元気に声を出す（日本語でもいいので）こ

とを全員が心がけた。 

 

� 会期半ばでの商品追加・見直しも実施した（のりしおラーメンの追加、天まきのテイ

クアウト対応、手羽先の追加、など） 

（商品追加は速報性が必要なため、Facebook上での告知も実施） 

 

� 商品の一部は売れ行きがよく、早いものは最初の週末~中日までに完売したため、随

時陳列レイアウトを変更した。 

 

 

（３）観光ＰＲ 

 

� 会場の一角（会場出口、レジ近く）に観光ＰＲコーナーを設け、昇龍道紹介ＤＶＤの

上映、パンフレット配布、記念品配布、問い合わせ対応を実施した。 

 

� 買い物客の多い土日については、日本居住経験があり観光地についても知識のある通

訳を配置し、緻密かつスピーディに問い合わせ対応を実施した。 

 

� 店内を買い回ったりイートインで食事をしている時にも、自然に観光地のイメージが

目に入るようにするため、会場内の壁面にも各県提供の観光ポスターを掲示した。 

 

 

（４）来場者アンケート 

 

� 会期中の土日、計４日間、来場者アンケートを実施した。 

 

� アンケートは、来場の動機、日本食に関する日常の習慣や嗜好、訪日経験、訪れたい

観光地、などの設問で、タイ語でＡ４両面１枚とコンパクトにまとめた。 

 

� 観光ＰＲコーナーの一角にアンケート記入テーブルを設置したほか、昼食時（混雑す

る時間帯）にはレジを通過した来場客に直接声をかけてアンケートを依頼するなど、

積極的に働きかけたことが功を奏し、合計２０３名の方に回答していただいた。 

 

� アンケートのお礼として記念品（セントレアボールペン、昇龍道ボールペン）を贈呈

したことも、アンケート回答者数増に寄与した。 
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平成 26 年 10 月 3 日 

一般社団法人中部経済連合会 

 

バンコク伊勢丹中部物産観光展 プレスカンファレンス実施計画 

 

◆日時：2014 年 10 月３日(金)15:00～15:45 

◆場所：伊勢丹バンコク店 ６階 「田丸屋焼肉本店」 

◆出席者 

【主催者】 

  一般社団法人中部経済連合会   常務理事事務局長  小川 正樹 

  一般社団法人中部経済連合会   産業振興部担当部長 佐々木 彰一 

【協力団体】 

中部国際空港株式会社 営業推進本部航空営業部貨物営業グループリーダー 中 津 拓 也 

【後援団体】 

  在タイ日本国大使館      二等書記官（国土交通担当） 小林 孝 様 

ジェトロ･バンコク事務所     所長        保住 正保 様 

日本政府観光局バンコク事務所            （ご欠席） 

バンコク日本人商工会議所      事務局長           石井  信行  様 

【銀行】 

    愛知銀行                     鈴木 宏樹 様 

  静岡銀行                     吉田 拓矢 様 

  十六銀行                      酒井 高英 様 

   （〃）                      淡川 健司 様 

  八十二銀行                         松本 和也  様 

    百五銀行                                                                                            梶川 智広 様 

【実施者】 

  伊勢丹タイランド       代表取締役社長      阿久根 巨樹 様 

  ダイショータイランド      代表取締役社長    加藤 秀樹 様 

【プレス関係者】 約 40 名出席 

 

◆進行要領 

時間 摘要 備考 

15:00 開始 (バイキング方式で随時試食可能)  

15:02 主催者挨拶 中経連 小川事務局長  

15:04 伊勢丹ご挨拶 伊勢丹 阿久根社長  

15:06 ｢食｣・｢観光｣の紹介 中経連佐々木  

15:20 質疑応答  

15:45 終了  

                       以上 

27



プレスカンファレンスでの配布物

区分 アイテム 提供者
資料 昇龍道百選　簡易版　タイ語 昇龍道プロジェクト

昇龍道　マップ 昇龍道プロジェクト
中部エリアアクセスマップ 中部国際空港

お土産 昇龍道ボールペン 昇龍道プロジェクト
昇龍道クリアファイル 昇龍道プロジェクト
昇龍道ピンバッジ 昇龍道プロジェクト
昇龍道ティッシュ 昇龍道プロジェクト
セントレアボールペン 中部国際空港
昇龍道＆セントレア紙袋 中部国際空港

信州りんご（シナノドルチェ） 伊勢丹（JA安曇野）
日本茶ティパック 伊勢丹（本目浅吉商店）
しるこサンド 伊勢丹（ｻﾝﾀﾄﾚｰﾃﾞｨﾝｸﾞ）
おにまんじゅう 伊勢丹（リード企画）

観光根付 富山県
ご当地ストラップ（ハローキティ） 石川県
観光シール（アルクマ） 長野県
観光パンフレット　タイ語 岐阜県
爪切（関） 岐阜県
消しゴム（うな重、お茶） 静岡県
観光ボールペン 滋賀県
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６．実施結果 

（１）売上高・来場者数 

� 売上総額は約 347 万バーツ、日本円で約 1140 万円であった。売上の目標設定を 500

万バーツと設定しており、結果は約７割に止まった。売上は前年に実施した｢ＡＬＬ

関西フェア｣の実績を目標としていた。 

� 各日の売上高を見てみると、土日と平日の売上高に大きな差が出ている。これは、タ

イの家庭は共稼ぎが多いため、平日日中の買い物客が少ないことが要因である。また、

土日の売上高は、２回目の土日が１回目と比較して少ない。これは会期の前半で売り

切れた商品の補充ができなかったため、会期後半の売り上げ低迷の要因となった。 

� 来客数はレジを通った人数ベースで約 4,300 人、入場者数で換算すると約１万人が会

場に足を運んだ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（２）商品別の売上高 

� 商品別で見ると、会期途中で完売する等、一部に好評な商品が見られた。一方、出

展業者による実演や商品説明がない(日本語のみ)商品は、売れ行きが芳しくなかっ

た。 

【完売した商品】 

� 伊賀牛(部位：サーロイン)、日本茶(ティパック)、しょうゆ(伊勢醤油)、わさび(漬

け物、お菓子) 、ねりもの(ぱんぺん・さつま揚げ) 

  【好評だった商品】 

� 漬け物、くだもの(マスカット・りんご・もも)、和菓子(だんご・わらびもち等)、

ひつまぶし 
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【低調だった商品】 

� 調味料(味噌・ドレッシング・こうじ等)、お菓子(飴・せんべい等)、ふりかけ、等 

 

 

 

 

  

商品別売上高の目標と実績
単位：ﾀｲﾊﾞｰﾂ

目標 実績

くだもの 100,000 200,830

肉 450,000 290,752

魚 600,000 146,980

インスタントラーメンなど 150,000 46,014

しょうゆ 10,000 41,630

日本茶 100,000 186,150

スナック菓子など 100,000 65,864

洋菓子 180,000 163,336

わさび関係 120,000 92,275

漬け物など 60,000 71,813

ラーメン 400,000 225,711

和菓子 400,000 384,828

寿司・ひつまぶし 530,000 426,131

ねりもの 100,000 118,603
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（３）アンケート結果 

  今回は、食と観光に関するアンケートも実施し、200 名以上のお客様にご協力をいただ

いた。アンケート結果を踏まえて、次年度以降の事業活動の参考にしていきたい。 

 

調査期間：平成 26 年 10 月３日(金)～13 日(月） 

調査対象：催事場で買い物をされたお客様 

（タイ語で実施したため、回答者はほぼ全員タイ人と推測） 

回答人数：203 名 

 

◆回答者属性 

タイでは、共働きの家庭が多いため、主婦の来客が少なかった。性別では、女性の方が

多く、退社後あるいは休日に訪れている。 
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問１－１ 何を見て来ましたか？（複数回答可） 

アンケート回答者の５割がバンコク伊勢丹からのダイレクトメールを見て、来店したと

回答した(バンコク伊勢丹の会員７万人のうち、９割がタイ人)。Facebook を見て来店し

たお客様も 14％あり、ウェブも有効なツールとして活用できると考えられる。また、少

数ではあるが、日本語フリーペーパーを見て来店したタイ人客も見られた。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

問１－２ 今日、物産展でいくら買物・飲食をしましたか？ 

アンケート回答者の中で 3000 バーツ以上(１万円以上)の買い物をされたお客様が１割

もいる。タイの大卒初任給は、15,000 バーツ（約５万円）といわれており、タイの物価

水準を考慮すると、富裕層が来客していることが分かる。 
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問２ 商品のうち、購入したり興味を持った商品を教えて下さい。 

購入した商品のうち、「ケーキ・菓子類」が最も多く、次に「鮮魚類」「干物」などであ

った。アンケートでは、購入した商品に○を付ける回答者が多く、催事場に訪れたお客様

の多くが商品を見るだけで何も買わずに帰るのではなく、何か１つ以上の商品を購入して

いると思われる。 

 

 

問３－１ 普段どれくらいの頻度で日本食を食べますか？ 

問３－２ 普段どのように日本食を食べていますか？ 

アンケート回答者の８割は、日本食を「週に１～２回」、「月に１～２回」食べると回答

した。また、６割以上の回答者が、「日本食をレストランなどで食べる」と回答している。 

なお、２割近い人が「自分で作って食べる」と回答しており、日本食が家庭の台所に浸透

してきていると思われる。 
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問３－３ 日本の食料品で日常的に購入しているものはありますか？ 

  日本の食料品で日常的に購入しているものは、「ケーキ・菓子類」、「ラーメン・うどん」、

「日本茶」、「調味料」、と回答するお客様が多かった。タイでは、「買ってその場で食べら

れるもの」や「家に持ち帰ってすぐに食べられるもの」が好まれると思われる。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

問４－１ これまで観光で日本を訪問したことがありますか？ 

問４－２ これまで観光で中部(富士山、立山黒部、飛騨高山、伊勢神宮、名古屋など)を

訪問したことがありますか？ 

アンケート回答者の７割以上が、これまで日本を訪問したことがあり、中部にも訪問し

たことがあるお客様であった。中部を訪れたことがある回答者の多くは、岐阜県の白川郷、

飛騨高山を観光している。伊勢丹に来店したタイ人客は、日本好き・日本びいきの方が非

常に多く、中部に対する興味を増す効果があった。 
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問５－１ 中部物産観光展に来場したことで、中部の観光に興味を持ちましたか？ 

問５－２ 中部へ行ったらどういうところを観光したいですか？（複数回答可○） 

  アンケート回答者の多くの方が、本物産観光展に来場したことで、中部の観光に興味を

持っていただいた。特に、「自然・景観を見たい」「美味しいものを食べたい」と回答する

お客様が多かった。 

また、ブース内でのお客様との会話の中で、岐阜県(白川郷・飛騨高山)に関する質問を

多数受けた。他では、三重県(伊勢神宮・長島リゾート)、長野県(立山黒部アルペンルー

ト・地獄谷温泉)、静岡県(富士山)、愛知県(名古屋城)などの質問を相次いで受けた。本

物産観光展の開催時期が 10 月だったこともあり、紅葉のおすすめスポットについての質

問も多数受けた。 
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７．評価・課題 

 

（１）総括 

� 売り上げ的には目標には到達しなかったものの、物産観光展を初回にもかかわらずト

ラブルなく実施できたということは１つの成果。 

 

� 今回初めて海外での物産展に出展した事業者からは、「タイの人と直接コミュニケー

ションが出来たのはいい経験」「好みや嗜好の違いがわかった」など好評であった。 

 

� 伊勢丹からは、物産と観光を一緒にやるのは今回が初めての経験だったが、集客面・

営業面で効果があるというのがわかったとのこと。次回はもっと観光ＰＲのためのツ

ールを充実させるなど、力を入れたい。 

 

� また今回２００人以上の来場客からアンケートを取ったが、過去伊勢丹の物産展にお

いて、ここまでの規模のアンケートを実施したことはなかった、とのこと。今後の営

業・集客の施策に有効活用出来るとのことだった。 

 

� 物産観光展後の継続取引に繋がった事業者はいまのところなし。ただし中には売れ行

き好調でタイ人からの評価が高かった商品も少なからずあったので、随時フォローし

ていきたい。 

 

� 今回見えてきた課題を踏まえ、次年度においてはよりよい物産観光展が開催できるよ

う、関係者と連携して進めていきたい。 

 

 

（２）段階ごとの評価と課題 

 

【企画段階】 

� 急に実施決定したため、中部各県との調整が十分に出来ず足並みをそろえることが出

来なかった。「中部の各県、観光関係の機関などが一体となって」という主旨から実

行委員会を立ち上げるつもりだったが、最終的には中経連主催という形での実施とな

った。 

 

   

 

 

 

 

次年度は、各関係団体・機関の事業計画や予算案への織り込みを意識し、早めに

検討を開始 

→ 本年度内に企画案を固め、次年度初には実行委員会を立ち上げたい 
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【準備段階】 

� 売上金額（商品種類別、合計）について、明確に目標設定がされていなかった。 

（漠然と、前年の ALL関西フェア並み・・・というレベルでの目標だった） 

したがって売れ残り等のリスク回避の意識が働き、商品の数量は少なめに発注された。 

 

 

 

 

� 商談会に伊勢丹の食品責任者が出席できず、ダイショーの目利きのみで選定してしま

った。（タイの政情不安による海外出張禁止措置のため） 

� 募集要項に掲載した制約条件（タイに輸出できない／輸出が困難な商品やケースの具

体例）が不十分なため、参加の意欲があっても検討段階で断わらざるを得ないケース

が発生し、応募業者に迷惑をかけてしまった。 

� 出展業者選考、商品選考のプロセスが不十分、不明瞭だった。具体的な商談は当事者

のみ（出展業者、伊勢丹、ダイショー）で行われ、中経連はその結果を知らされるだ

けとなってしまった。 

 

 

 

 

� 県ごとの出展業者数がアンバランスになってしまった。 

 

 

 

 

 

【催事運営面】 

� 販売スタッフ（特に学生バイト）の中には英語も日本語も全くわからない人もおり、

出展事業者との間のコミュニケーション上不都合を感じた。通訳を介して事前に商品

知識はインプットしていたものの、とっさの対応が出来ずに困っているシーンがあっ

た。 

� 日本から持ち込んだ商品説明のためのチラシやポップが日本語だけのものが多く、言

葉で商品説明をせざるを得なかった。また販売スタッフの配置が薄い売り場の商品の

場合、タイ人はそれがどんな商品なのかがまったく理解できないため、売上に繋がら

なかった。 

 

 

 

可能な限り現地ローカルの言語、少なくとも英語までは全ての説明資料について

事前に準備する。 

関係者の議論、合意により目標を設定し、その目標達成に向けた商品選定、発注

量決定を行う。 

商談会～出展決定までのプロセスにすべての関係者が関与できるようなしくみを

つくる 

出展業者選考プロセスに各県の担当者にも参画してもらい、各県内の意欲ある業

者開拓に協力してもらう 
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（３）関係者コメント（主なもの） 

 

【伊勢丹】 

� 地域物産展としては後発ではあるが非常に高いポテンシャルがあると感じた。次回は

売り上げ目標を達成できるようにしたい。 

� 事前の広報やプレスカンファレンスが奏効し、多くのメディアに掲載してもらえたの

は大成功。 

� 地方色のある商品は充実していたが、名古屋など都市部の商品が薄いと感じた。たと

えば名古屋の老舗菓子（坂角、両口屋、青柳など）があるとよい。 

� 同様にタイ人に人気が高いフルーツの品ぞろえも薄かった。次回はもっと種類を増や

すとともに、「高品質ブランドフルーツ」も充実させたい。 

� 商品によってはレシピ付販売や料理教室など、食べ方の提案的な企画があるとよい

（例：漬物） 

� イートインのラーメンはメニューの少なさが苦戦の要因。集客増のためには豊富なメ

ニュー設定が必要。 

� 昇龍道ＰＲを基調とした店内装飾は、統一感とインパクトがありよかった。 

 

 

【出展業者、協力団体】 

� なごやめしを中心に実演販売が充実するともっと盛り上がると思う。 

（味噌煮込み・あんかけパスタ、手羽先・味噌カツ・天むすなど） 

� 中部をアピールできるようなイベントを週末にやるとよい。 

（ゆるきゃら・蕎麦打ち体験・縁日体験など) 

� 商品説明のためのタイ語のチラシや POPを準備していなかったため、お客様に商品

の良さをうまく伝えられなかった事が苦戦の原因だった。 

� 販売スタッフとのコミュニケーションがうまくできなかった。次回は多少高くなって

しまっても日本語ができるスタッフがいれば商品のことをよりアピールできると感

じた。 

� 各県や観光地ごとの個別パンフレットはあまり用意していなかったが、タイ人の関心

は非常に高く、最初の土日までにすべてなくなった。昇龍道パンフレットはメインに

配布するつもりで大量に持っていったが、人気のものは途中でなくなってしまった。

次回は昇龍道パンフレットを増やすのに加え、昇龍道協議会に参加している、自治

体・民間企業にもパンフレットを多数提供いただき、持っていくとよいと思う。 

� 観光については、エアラインや現地旅行代理店とのコラボで旅行商品のパンフレット

も配布してもよいかと思う。 
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写真集 

【会場外観】 

  

セントラルワールド 一番奥が伊勢丹 伊勢丹の正面 巨大なバナーがある 

 

【会場準備（10/2）】 

        

イートインの壁面に観光ポスター掲示    出展業者による商品陳列    

    

    

観光 PR コーナー   
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イートインとの仕切りにもポスター掲示 

【プレスカンファレンス（10/3）】 

  

伊勢丹、中経連の挨拶 中部の食と観光についてプレゼン（通訳付き） 

  

試食する記者 インタビュー（通訳付き） 

 

 

参加した記者へのお土産（昇龍道＆セントレア袋） 中は出展食品、各県提供の観光 PR グッズなど 
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【会場の様子】 

 

 

初日の朝礼 中経連・伊勢丹から挨拶 わさび、伊勢醤油、各種調味料 

  

ラーメン（袋めん、カップ麺） 日本茶、わさび 

  

活伊勢海老とあわびを空輸し水槽で展示 鯛、カンパチ、など 

 

 

 

45



 

 

  

珍味 手前は乾物 わさび 奥は漬物 

  

イートインカウンター（寿司、刺身、ひつまぶし） まぐろ解体ショー 

  

珍味（乾物）  
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日本語による朝礼 イートインコーナー（ラーメン） 

  

イートイン（伊賀牛ステーキ）  

  

中日には完売商品も  
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くだもの（ぶどう、もも、りんご） お菓子 

 

 

なごやめしのポスター 注目度大 ひつまぶし この値段でも好調な売れ行き 

  

寿司、刺身のメニュー  
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ラーメンのメニュー  

 

【観光ＰＲ】 

  

映像と資料で観光をＰＲ 日本の関心高く、問い合わせ多数あり 

 

 

レジを出た買い物客にアンケートお願い  
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                      平成 26年 7 月 24 日 

 

中部広域物産観光展実行委員会 設立準備会 次第 

 

１．日 時  平成 26 年７月 24 日(木) 13:30～15:00 

２．場 所  一般社団法人中部経済連合会 大会議室 

３．議 事 

(1)開会挨拶 

(2)協議事項 

①設立趣旨・組織体制・規約(案)について 

②平成 26 年度活動計画・収支予算(案)について 

(3)報告事項 

バンコク伊勢丹中部物産観光展の準備状況について 

  

 

＜資料一覧＞ 

出席者名簿 

配席図 

資料１ ：設立趣旨書（案） 

資料２ ：規約（案） 

資料３ ：組織体制図 

資料４ ：活動計画（案） 

資料５ ：収支予算（案） 

資料６ ：中部物産観光展の準備状況 

資料７ ：出展事業者一覧 

資料８ ：準備スケジュール 

資料９ ：催事場レイアウトイメージ／写真 

資料１０：（参考）関経連会報 2013 年 ALL 関西ﾌｪｽﾃｨﾊﾞﾙ 

 

 

                              以上 
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中部広域物産観光展実行委員会 設立準備会 

 出席予定者 

 

日 時：平成 26 年７月 24 日(木)13:30～15:00 

場 所：一般社団法人中部経済連合会 大会議室 

 

（順不同・敬称略） 

 

長野県 農政部農業政策課農産物ﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ室企画幹    永 原 龍 一                                 

長野県 農政部農業政策課農産物ﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ室担当係長   武 田 俊 司  

岐阜県 商工労働部地域産業課主査           土 田 隆 志 

静岡県 経済産業部振興局マーケティング推進課副班長   加々美  裕 

愛知県 農林水産部食育推進課企画・情報グループ主査  佐 光 佳 弘  

三重県 雇用経済部三重県営業本部担当課主幹      山 本 由 佳 

中部(東海・北陸・信州)広域観光推進協議会副本部長   岩 坪 仁 之 

昇龍道プロジェクト推進協議会事務局 

－国土交通省中部運輸局企画観光部国際観光課調査員  鈴 木 將 弘 

中部国際空港株式会社営業推進本部航空営業部貨物営業グループリーダー  中 津 拓 也 

中部国際空港利用促進協議会事務局 

－名古屋商工会議所企画振興部地域・都市整備グループ主任調査役  阿 部 昌 幸 

－一般社団法人中部経済連合会社会基盤部主任     田 中    淳 

 

 

(事務局) 

一般社団法人中部経済連合会常務理事          三 浦 司 之 

一般社団法人中部経済連合会産業振興部長        河 野 義 信 

一般社団法人中部経済連合会産業振興部担当部長     佐々木 彰一 

一般社団法人中部経済連合会産業振興部係長       水 田 晴 久 
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中部広域物産観光展実行委員会 

設立趣旨書（案） 

 

                               平成 26年 7月 24日 

                      中部広域物産観光展実行委員会事務局 

 

食の国内市場は、少子高齢化や人口減少などにより縮小が見込まれる一方、世界的には

人口増加や新興国での経済成長等により、市場拡大が見込まれる。その中でも特に経済成

長が著しいアジア地域は、世界人口に占める割合が高く、さらに日本食人気が高まってお

り、今後の食需要はアジア諸国を中心に拡大が見込まれる。 

一方、政府は、農林水産業・食品産業の閉塞感を打破していくため、攻めの姿勢で輸出

拡大を図る方針を打ち出し、我が国の農林水産物・食品の輸出額を 2020 年までに１兆円を

達成し、さらに 2030 年までに５兆円規模とする目標を掲げている。したがって、農林水産

物・食品の輸出促進・海外への販路拡大を図る好機が到来しているといえる。 

中部圏においても、これまでは自治体ごとに農林水産物・食品輸出促進に向けた取り組

みが行われていたが、より効果的に海外に売り込むためには、広域連携の視点を持って対

応すべきである。中部広域の自治体・観光団体、経済団体等が連携することは、中部の「食」

の輸出促進・海外への販路拡大に資するものであり、さらには中部広域の観光推進と更な

るインバウンド拡大につながるものと考える。 

これらを踏まえて、中部の特色ある農水畜産物・食品の輸出促進・海外への販路拡大、

および中部の優れた観光資源のＰＲを、関係の自治体・団体等が一体となり今後中期的・

継続的に推進していくために、「中部広域物産観光展実行委員会」を設立する。 

 

 

【主な事業内容と目的】 

（1）中部の農水畜産物・食品の輸出促進・販路拡大(継続的な取り引きの実現) 

（2）中部の観光資源のＰＲ 

（3）同地域の認知度向上とインバウンド拡大 

 

【構成メンバー】 

長野県、岐阜県、静岡県、愛知県、三重県 

中部(東海・北陸・信州)広域観光推進協議会、昇龍道プロジェクト推進協議会、 

中部国際空港㈱、中部国際空港利用促進協議会、(一社)中部経済連合会 

 

                                以上 
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1 

 

＜協議事項１＞ 

 

中部広域物産観光展実行委員会 規約（案) 

 

（名称） 

第１条 実行委員会の名称は、「中部広域物産観光展実行委員会」（以下｢本実行委員会｣とい

う）とする。 

 

（目的） 

第２条 本実行委員会は、関係の自治体・観光団体・経済団体等が一体となり、中部広域の

農水畜産物・食品の輸出促進、海外への販路拡大を実現し、また同地域の観光資源

を併せてＰＲすることでインバウンド効果を高めることを目的とする。 

 

（事業） 

第３条 本実行委員会は、第２条の目的を達成するために、次号に掲げる事業を行う。 

（1）中部の農水畜産物・食品の輸出促進・販路拡大(継続的な取り引きの実現) 

（2）中部の観光資源のＰＲ 

（3）同地域の認知度向上とインバウンド拡大 

（4）その他、本会の目的達成に必要な活動 

 

（委員長） 

第４条 本実行委員会の代表者として委員長を置く。 

  ２ 委員長は、委員の中から選任する。 

  ３ 委員長の任期は選任の日から１年とし、再任を妨げないものとする。 

   

（顧問） 

第５条 必要に応じ顧問を置くことができる。 

  ２ 顧問は、実行委員会に対して必要な助言を行う。 

 

（委員会） 

第６条 委員会は、委員によって構成され、事業を計画・立案し、活動を行う。 

  ２ 委員会に事務局長および会計監事を置く。 

  ３ 事務局長は、委員会の運営に係わる事務を統括する。 

  ４ 会計監事は、委員会の会計を監査する。 

  ５ 委員は、委員会の会務を審議する。 

  ６ 委員会は、必要の都度、委員長が招集する。 

 

 

（資料２） 
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2 

 

（部会） 

第７条 本実行委員会には、物産観光展の企画および運営を行うため、部会等を置くことが

できる。 

 

（経費） 

第８条 本実行委員会の経費は、分担金および協賛金等をもって充てる。 

 

（事務局） 

第９条 本実行委員会の事務局は、中部（東海・北陸・信州）広域観光推進協議会および 

（一社）中部経済連合会に置く。 

  ２ 事務局は、事業の運営に必要な事務を行う。 

 

（その他） 

第 10 条 本規約に定めのない事項については、本実行委員会において協議のうえ決定する。 

 

 

附則  本規約は平成 26 年 月 日より施行する。 
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バンコク伊勢丹中部物産観光展 出展事業者説明会 次第 

 

１．日 時  平成 26 年８月 29 日(金)13:30～15:00 

２．場 所  (一社)中部経済連合会 大会議室 

３．議 事 

(1)自己紹介 

(2)実施概要 

 (3)ご連絡・お願い事項 

(4)その他 

 

 

＜配布資料＞ 

次第、出席者名簿、配席表 

資料１－１：「2014 バンコク伊勢丹中部物産観光展」実施概要 

  １－２：バンコク伊勢丹５階 催事場 レイアウトイメージ 

  １－３：バンコク伊勢丹５階 催事場（写真＆マップ） 

  １－４：出展事業者 一覧表 

資料２－１：出展事業者向け ご連絡・お願い事項 

  ２－２：現地渡航連絡書 
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バンコク伊勢丹中部物産観光展 出展事業者説明会 

 出席予定者名簿 

 

日 時：平成 26 年８月 29 日(金)13:30～15:00 

場 所：一般社団法人中部経済連合会 大会議室 

 

（順不同・敬称略） 

 

有限会社宮城商店 専務取締役              宮城 恵美子 

有限会社麺の清水屋 営業部                清 水 將 行(ご欠席) 

株式会社本目浅吉商店 営業部                           本 目 哲 也 

株式会社田丸屋本店                                    望 月 啓 行(ご欠席) 

ニューグレース株式会社 代表取締役           小 寺 康 之(ご欠席) 

株式会社リード企画 代表取締役                         飛 弾 朋 哉 

サンタトレーディング有限会社             山 田 英 貴 

有限会社若松屋 代表取締役社長             美 濃 松 謙 

株式会社いとめん本店 商品企画                        瀬 田 尚 毅(ご欠席) 

株式会社糀屋 企画室長                  井 田   泉 

松屋製菓株式会社 営業部営業課長                      福 田 友 彦(ご欠席) 

株式会社ひろ 取締役部長貿易開発チーム         林    律 子(ご欠席) 

奥田ゴールドファーム株式会社             奥 田 哲 也(ご欠席) 

株式会社マジェスティックダイニング 専務取締役     池 村 裕 和 

株式会社マジェスティックダイニング マネージャー    堂 見 啓 太 

株式会社彩香食品 代表取締役              南    明(ご欠席) 

 

(協力団体) 

長野県名古屋事務所 担当係長              宮 本 周 司 

長野県農政部農業政策課 農産物ﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ室担当係長      武 田 俊 司 

愛知県農林水産部食育推進課 企画・情報グループ主査   佐 光 佳 弘 

中部国際空港株式会社 営業推進本部航空営業部貨物営業グループリーダー   中 津 拓 也 

 

(事務局) 

一般社団法人中部経済連合会 産業振興部担当部長     佐々木 彰一 

一般社団法人中部経済連合会 産業振興部係長       水 田 晴 久 
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(資料２－１）

（出店事業者説明会資料） 平成26年8月29日

中部経済連合会

出展事業者様向け　ご連絡・お願い事項出展事業者様向け　ご連絡・お願い事項出展事業者様向け　ご連絡・お願い事項出展事業者様向け　ご連絡・お願い事項

＜既にご連絡・依頼済み＞＜既にご連絡・依頼済み＞＜既にご連絡・依頼済み＞＜既にご連絡・依頼済み＞

項目 備考

商品納入
サンタトレーディングから個別にご
連絡済み

商品以外の
物品の納入

サンタトレーディングから個別にご
連絡済み

航空券・
ホテル手配

推奨ホテル予約については、中経
連にてリクエストをまとめ、ダイ
ショーに依頼

＜お願い事項＞＜お願い事項＞＜お願い事項＞＜お願い事項＞

項目 備考

出張予定者の
情報提供

①パスポートのデータ面コピー
（スキャンデータ）も提出くださ
い。

②不明・未決定事項は決定次
第速やかにご連絡をお願いしま
す。

※いただいた個人情報は本物
産観光展の運営目的にのみ使
用します。

＜連絡事項＞＜連絡事項＞＜連絡事項＞＜連絡事項＞

項目 備考

タイ人スタッフ

役割分担については現地で調
整ください。
（特に交代で休憩をとる場合の
バックアップ方法など）

アンケート

アンケート結果は後日提供

１０／２（木）
前日準備

①食材の仕込み等で１０／２
（木）午前中または１０／１（水）
以前に入りたい方は、個別にご
連絡をお願いします。

②１０／３（金）以降に入る予定
の方は、直接会場の中経連また
は伊勢丹スタッフにお声がけく
ださい。

物産観光展会期中、バンコクに出張される方の情報
を提供ください。会場内で仕事ができるよう、パスを
用意します。
（出張者名・入出国予定日、現地対応日、宿泊ホテ
ル、緊急連絡用の携帯番号など）

期限：９／１１（木）までに　メールにて中経連に提出
帳票：別紙添付

各売り場、および実演・調理補助として、タイ人スタッ
フを配置します。（人数は別途）

また日本語⇔タイ語の通訳を２名用意します。

内容

土日を中心に、日本人以外のお客様にアンケートを
実施。
ご協力いただいた方にはボールペン（昇龍道、セント
レア）ティッシュ（昇龍道）を進呈

１３：００に伊勢丹５Ｆ催事場に直接おいでください。
①伊勢丹より、パス（入店証）をお渡しします。
②館内の従業員動線、休憩所等、および諸ルール
についてご説明をいただきます。

必要に応じ、それぞれの持ち場（売り場）の準備をし
ていただきます。

常温品は９／８(月)までに指定場所に納入
※冷凍品は９／８(月)頃まで＠千葉に変更

商品以外の諸物品、９／８（月）までに指定場所へ納
入

①航空券とホテルはご自身で手配をお願いします。
②推奨ホテル（ダイショーレート設定あり）であれば事
務局にて代行予約可能

内容

内容
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(資料２－１）

項目 備考

１０／３（金）
初日

仕込み等の作業がある方は、７：
００より入館可

試食会は別会場にて実施

１０／４（土）
～１０／１２（日）

仕込み等…７：００入館可

必要に応じ開店前ミーティング
を実施

１０／１３（月）
最終日

１０／１４（火）
撤収

日本に持ち帰る必要のある物品
については、原則ハンドキャリー
でお願いします。
別送品として日本に送る場合は
ご自身で手続きをお願いしま
す。

以上

９：００　　入館、準備開始
１０：００　開店

２１：００　閉店
           ・・・お客様がはけた後、全員ミーティング
（～２２：００　後始末後退館）

撤収作業のある方は随時入館、作業
終了後は伊勢丹にパスを返却

内容

９：００　　入館、準備開始
９：５０頃　全員ミーティング
　　　　　　（中経連・伊勢丹からの挨拶、連絡事項
他）
１０：００　開店

 午後（時間未定）：　プレスへのプレゼン・試食会
　　（中経連、伊勢丹・ダイショー・後援団体関係者）

２１：００　閉店
（～２２：００　後始末後退館）

９：００　　入館、準備開始
１０：００　開店
２１：００　閉店
（～２２：００　後始末後退館）
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   Chubu Food & Tourism Fair 2014 
      3 – 13 ตลุาคม 2557 

    ห้างสรรพสินค้าอิเซตนั ชั +น 5 
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กาํหนดการ 
งานแถลงข่าวแนะนําเทศกาลอาหารและการท่องเที�ยวในชบูุ 

(Chubu Food & Tourism Fair 2014) 
ณ ภตัตาคาร Tamaruya Yakiniku Honten, Gochiso Street  

ชั Aน 6 ห้างสรรพสินค้าอิเซตนั  ถนนราชดาํริ 
วนัศกุรที์� 3 ตุลาคม 2557 

 

 
14.30 น. :  ลงทะเบยีน 
 

15.00 น. : พธิกีรกล่าวต้อนรบัเขา้สูง่าน 
 

: ผูบ้รหิารแถลงขา่วการจดังาน ความร่วมมอื และ 
ความสาํคญัของเทศกาลอาหารและการท่องเที.ยวในชบุู  โดย 

 - มร. มาซากิ  โอกาวะ 
 กรรมการผู้จดัการ และ เลขาธิการ  

พนัธมิตรทางเศรษฐกิจแห่งภมิูภาคชูบุ 
 

 - มร. ทาคาคิ  อะคเุนะ 
 กรรมการผู้จดัการใหญ่  และ 

กรรมการบริหารฝ่ายขายและจดัซืAอ 
บริษทั อิเซตนั (ประเทศไทย) จาํกดั  
 

: แนะนําอาหาร สนิคา้ และสถานที.ท่องเที.ยวที.สาํคญัของชบุู 
         

: เชญิชมิอาหารพเิศษของชบูุ 
 

: ผูบ้รหิารใหส้มัภาษณ์สื.อมวลชน 
 

15.45 น. : จบการแถลงขา่ว 
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ขา่วประชาสมัพนัธ์ 
3 ตุลาคม 2557 

 

อิเซตนัจดั “ชบุูฟู้ ดแอนด์ทวัริสซึ�มแฟร”์ ครั �งแรกในเมืองไทย 3–13 ต.ค. ตั �งเป้ายอดขาย 10 ล้าน  
 

ห้างสรรพสินค้าอิเซตนั รว่มกบัองคก์รต่างๆ ทั �งภาครฐัและภาคเอกชนของประเทศญี'ปุ่น จดั 

เทศกาลอาหารและการท่องเที�ยวในชบูุ (Chubu Food & Tourism Fair 2014) เป็นครั �งแรก 

ระหว่างวนัที� 3 - 13 ตลุาคม ศกนี�  ที�ลานจดังานชั �น 5 ห้างสรรพสินค้าอิเซตนั กรงุเทพฯ 

เพื'อแนะนําผลติภณัฑอ์าหารสด อาหารแปรรปู และสนิคา้เกษตรจาก 5 จงัหวดัภาคกลาง ไดแ้ก่ นากาโนะ, 

กฟุิ, ชซิุโอะกะ, ไอจ ิ และมเิอะ พรอ้มทั �งประชาสมัพนัธ์สถานที'ท่องเที'ยวที'โดดเดน่เป็นพเิศษที'เรยีกกนัว่า 

“เส้นทางมงักร” (Dragon Route)  

“ชูบุ”  เป็นพื�นที'ภาคกลางของญี'ปุน่  จงัหวดัต่างๆ ในภูมภิาคนี�มภีูมปิระเทศและภูมอิากาศ  

รวมถงึวฒันธรรมทอ้งถิ'นและแหล่งทอ่งเที'ยวที'แตกต่างหลากหลาย 

ซึ'งทาํใหส้ามารถผลติสนิคา้ทางการเกษตรที'สดใหม่และมรีสชาตอิรอ่ยไดต้ลอดปี 

อุดมสมบูรณ์ดว้ยอาหารทะเล 

โดยมทีั �งจงัหวดัชายฝ ั 'งทะเลญี'ปุ่นที'อากาศรอ้นชื�นในฤดรูอ้นและเยน็สบายในฤดใูบไมผ้ล ิ

ตอนกลางเป็นดนิแดนแห่งแนวเทอืกเขาสงู  ตอนล่างเป็นจงัหวดัชายฝ ั 'งดา้นมหาสมทุรแปซฟิิก 

มอีากาศอบอุ่น และชูบุเป็นศนูย์กลางอุตสาหกรรมของประเทศ  

โดยเป็นฐานการผลติของธุรกจิมากมายที'มอียูใ่นประเทศไทย ทั �งรถยนต ์ เครื'องจกัรที'ใชใ้นการแปรรปู 

เครื'องบนิ ฯลฯ 

มร. ทาคาคิ อะคเุนะ กรรมการผู้จดัการใหญ่ บริษทั อิเซตนั (ประเทศไทย) จาํกดั กล่าวว่า 
“หา้งสรรพสนิคา้อเิซตนัเขา้มาดาํเนินธุรกจิในประเทศไทยตั $งแต่ปี พ.ศ. 2535  
ในระยะหลงันี$ไดร้่วมกบัองคก์รหลกัของญี .ปุ่นในการจดัเทศกาลอาหารและสนิคา้จากเมอืงสาํคญัต่างๆ ทุกปี 
และประสบความสาํเรจ็โดยมกีารตอบรบัที .ดเีสมอจากลูกคา้ทั $งไทยและญี .ปุ่น 
ดว้ยความเชื .อมั .นในเรื .องของคณุภาพและความหลากหลายของสนิคา้ 
สาํหรบัเทศกาลอาหารและการท่องที .ยวในชูบุนี$จดัเป็นครั $งแรกในเมอืงไทย  
ซึ .งคาดวา่จะไดร้บัความสนใจอยา่งมาก เพราะคดัสรรสิ .งพเิศษอย่างครบครนั โดยตั $งเป้ายอดขายไวท้ี . 10 
ลา้นบาท โดยไดร้บัการตอบรบัที .ดอีย่างต่อเนื .องจากกลุ่มลูกคา้ทั $งชาวไทยและชาวต่างชาต ิ
จากการที .สนิคา้ญี .ปุน่เป็นที .นิยมมากขึ$น และผลติภณัฑต์่างๆ 
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ที .อเิซตนันําเขา้มาจาํหน่ายลว้นเป็นสนิคา้คณุภาพ โดยเฉพาะอย่างยิ .งสนิคา้แฟชั .นที .ขึ$นชื .อมากในญี .ปุ่น 
สาํหรบัอาหารและสนิคา้แปรรปูกม็กีระบวนการผลติดว้ยเทคโนโลยชีั $นนํา 
โดยใชว้ตัถุดบิและส่วนประกอบจากธรรมชาตเิหมาะสาํหรบัผูบ้รโิภคยุคใหม่ที .ใสใ่จเรื .องสุขภาพ 
นอกจากนี$ยงัมกีารปรบัปรงุพื$นที .ตลอดจนบรกิารต่างๆ ดว้ยเอกลกัษณ์ของความเป็นญี .ปุน่”  

 
 
 

 ทั �งนี� ขอ้มลูจากสมาคมคา้ปลกีไทยระบุวา่ในช่วงครึ'งปีแรกที'ผ่านมา ภาพรวมคา้ปลกีเตบิโตเพยีง 

4.6% จากปจัจยัลบหลายดา้นโดยเฉพาะการชะลอตวัของเศรษฐกจิจากสถานการณ์ที'ไมแ่น่นอนในประเทศ 

ทาํใหก้ารจบัจ่ายซื�อสนิคา้ลดลง แตใ่นชว่งครึ'งปีหลงัปญัหาทางการเมอืงคลี'คลาย สง่ผลใหเ้ศรษฐกจิดขีึ�น 

การขยายตวัของธุรกจิคา้ปลกีในครึ'งปี 2557 ยงัคงมกีารขยายสาขาต่อเนื'อง 

โดยรา้นสะดวกซื�อเตบิโตมากที'สุดคอื 7% ในขณะที'หา้งสรรพสนิคา้ขยายตวั 3%  

การจดัตั �งรฐับาลทําใหเ้กดิความเชื'อมั 'นต่อภาคธุรกจิทั �งในและนอกประเทศ 

ภาพรวมของธุรกจิคา้ปลกีในปีนี�คาดวา่จะมกีารเตบิโต 6-7%  ใกลเ้คยีงกบัปีก่อนที'มกีารเตบิโต 6.3% 

โดยจะกลบัมาคกึคกัมากขึ�นในราวเดอืนพฤศจกิายน นอกจากนี� ทางสมาคมฯ 

ยงัไดเ้สนอใหล้ดภาษีนําเขา้สนิคา้ในกลุ่มแฟชั 'นชั �นนําเพื'อกระตุน้การจบัจ่ายของนักท่องเที'ยวและคนไทย 

และผลกัดนัใหไ้ทยเป็น Asian Shopping Destination เป็น 1 ใน 12 

มาตรการกระตุน้อุตสาหกรรมคา้ปลกีของไทยดว้ย 

 

**************************************************** 

 

รายละเอยีดเพิ'มเตมิกรณุาตดิต่อ : สุขกมล งามสม 08 9484 9894, ชามานันท ์สจุรติกุล 08 1848 1484 
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ชบุู เป็นภูมภิาคหนึ�งของญี�ปุ่น ตั �งอยู่ตรงสว่นกลางของประเทศ ระหว่างโตเกยีวกบัเกยีวโต, 
โอซากา้ประกอบดว้ย 5 จงัหวดัหลกั ไดแ้ก่ นางาโนะ กฟุิ ชซุิโอกะ ไอจ ิและมเิอะ (ซึ�ง Chubu Economic 
Federation – CHEF ดแูล 5 จงัหวดันี�) กบั 3 จงัหวดัทางตอนเหนือ คอื โทยามะ อชิคิาวะ ฟุคุอ ิ
และจงัหวดัชงิะ ทางฝ ั �งตะวนัตก   ชบุูเป็นพื�นที�ที�มชีื�อเสยีงดา้นอุตสาหกรรมการผลติ 
โดยเฉพาะอุตสาหกรรมรถยนต ์ เช่น โตโยตา้, การผลติเครื�องจกัร, การผลติเครื�องบนิ ฯลฯ 
หลายบรษิทัที�มาเปิดสาขาในไทยกต็ั �งอยูใ่นภูมภิาคนี�ดว้ยเชน่กนั  

จงัหวดัต่างๆ ในภูมภิาคชบุู มลีกัษณะภูมปิระเทศ ภูมอิากาศ รวมถงึวฒันธรรมทอ้งถิ�น 
และแหล่งท่องเที�ยวที�แตกต่างหลากหลาย ทั �งพื�นที�สงูกวา่ระดบันํ�าทะเล 0 เมตร ไปจนถงึภูเขาสงูที�เกนิ 
3,000 เมตร 
ดว้ยความแตกต่างของอุณหภูม ิ และฤดกูาลที�ม ี 4 ฤด ู ทาํใหส้ามารถทาํการเกษตรไดต้ลอดทั �งปี 
นอกจากนี�ยงัมพีื�นที�ชายฝ ั �งทะเลแปซฟิิค สง่ผลใหอ้ตุสาหกรรมประมงเฟื�องฟู  
จงึสามารถผลติสนิคา้ทางการเกษตรที�สดใหม่ มรีสชาตอิร่อยไดม้ากมายทุกฤดกูาล 
และอุดมสมบูรณ์ดว้ยอาหารทะเล โดยมที ั �ง จงัหวดัทางตอนเหนือ เป็นเทอืกเขาและที�ราบชายฝ ั �งทะเล 
มอีากาศรอ้นชื�นในฤดรูอ้น เยน็สบายในฤดใูบไมผ้ล ิ และหมิะตกหนักในฤดหูนาว 
พื�นที�ราบในเขตนี�มขีนาดใหญ่ที�สดุในภูมภิาคชบุู และเป็นหนึ�งในแหล่งปลูกขา้วที�มคุีณภาพแหง่ใหญ่ สว่น 
พื�นที�สงูตอนกลาง เป็นดนิแดนแห่งเทอืกเขาสงูทอดตวัเป็นแนวยาว และเป็นที�ตั �งของ เจแปนแอลป์ 
หรอืที�รูจ้กักนัดวีา่เป็นหลงัคาของญี�ปุน่ มเีมอืงตากอากาศบนเขาและแหล่งเล่นสกยีอดนิยมแหง่หนึ�ง 
บนภูเขาอากาศหนาวเยน็ตลอดปี ฤดรูอ้นบนเขามแีสงแดดอบอุ่น ในขณะที�เชงิเขาอากาศรอ้นชื�น สาํหรบั 
พื�นที�ทางตอนล่างบนชายฝั �งด้านมหาสมทุรแปซิฟิก อากาศอบอุ่นสบาย 
มชีื�อเสยีงเลื�องลอืในดา้นการเป็นศนูยก์ลางอุตสาหกรรมการผลติรถยนตท์ี�เมอืงนาโงยะ จงัหวดัไอจ ิ    
ภเูขาไฟฟจิู ที�สงูที�สุดและเป็นสญัลกัษณ์ของประเทศญี�ปุ่นกอ็ยูใ่นเขตชบุู ที�จงัหวดัชซุิโอกะ 
 

อาหารทอ้งถิ�นกม็เีมนูขึ�นชื�อของจงัหวดัต่างๆ ที�เป็นตวัแทนของภูมภิาคชบุู จดัมานําเสนอในงาน 
Chubu Food & Tourism Fair 2014 เพยีงแห่งเดยีวในมุมอรอ่ยแบบชบูุแท้ๆ   ไดแ้ก ่“Nagoya meshi”  
อาหารสไตลน์าโงย่าที�โด่งดงั, “Hitsumabushi” เป็นอาหารที�สามารถทานไดง้่าย, “Iga Kuroge Wagyu” 
เนื�อววัชั �นเลศิ จากการเลี�ยงในฟารม์ดว้ยวธิกีารแบบดั �งเดมิที�สบืทอดต่อเนื�องมานานกว่า 50 ปี  
เนื�อนุ่มละเอยีด ไขมนัตํ�า ความหวานอรอ่ยจะละลายในปากทนัท,ี “Taiwan Ramen” ยอดนิยม 
ถงึจะมชีื�อเรยีกวา่ Taiwan แต่ไม่ไดเ้ป็นอาหารไตห้วนั 
เพราะนี�คอืราเมงที�สามารถหารบัประทานไดเ้ฉพาะที�จงัหวดัไอจใินภูมภิาคชบูุนี�เท่านั �น 
วา่กนัว่าเป็นราเมงที�คดิคน้ขึ�นโดยพอ่ครวัจากรา้นอาหารจนีชาวไตห้วนัที�อาศยัอยูใ่นนาโกยา่เมื�อ 40 ปีกอ่น, 
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“Miyabi dai” ปลาไท้ ที�เลี�ยงดว้ยอาหารที�ปราศจากสารเคม ี
ในสภาพแวดลอ้มที�ปลอดภยัดว้ยวธิเีฉพาะเพื�อไม่ใหเ้กดิความเครยีด, “Wasabi tzuke” 
วาซาบดิองที�โดดเดน่ทั �งความหอมและ 

 
รสชาต ิ จากการหมกัดว้ยกากเหลา้สาเกนานถงึ 11 - 18 เดอืน โดยไมเ่ตมิสารผสมอาหาร, 
แต่งสหีรอืแต่งกลิ�นใดๆ ความหอมหวานที�ไดม้าจากสว่นประกอบของนํ�าสะอาดที�ไหลมาจากหุบเขาลว้นๆ  
“Kintoki Imo Manjuu” ขนมทอ้งถิ�นของจงัหวดัไอจ ิ 
ทาํจากมนัหวานที�ห ั �นเป็นสี�เหลี�ยมลูกเต๋าชิ�นใหญ่และนําไปนวดกบั Uroi ที�ทาํจากขา้วและนํ�าตาล 

นอกจากนี�ยงัมขีองหวานและขนมนานาชนิด ผลไมต้่างๆ ผลติภณัฑค์ณุภาพ 
ทั �งอาหารสดและอาหารแปรรปูสง่ตรงจากชบุู สาธติการแล่ ปลามากโุระ 
โดยสามารถระบุสว่นที�ต้องการซื�อได,้ สนิคา้เอกลกัษณ์ของจงัหวดั ชิซุโอกะ 
ที�มกีารปลูกและดื�มชามากที�สุดในญี�ปุน่ ชาชั �นเลิศ ที�ผ่านการตรวจสอบโดยผูเ้ชี�ยวชาญดา้นชา 
ตั �งแต่ขั �นตอนการคดัเลอืก แปรรปู และสง่ออกจาํหน่าย ทั �งยงัเป็นแหลง่ปลกูวาซาบคิณุภาพดทีี�สดุดว้ย 

 
“โชวริวโด” การท่องเที�ยวของชูบุ - เส้นทางมงักร (The Dragon Route) 

 

ความหมายของชื�อ “เสน้ทางมงักร” 
มาจากการเปรยีบเทยีบพื�นที�ในชบุูเป็นดั �งมงักรที�กาํลงัพุง่ทยานสู่สวรรค ์  โดยส่วนบนของชบุู 
จงัหวดัโทยามะ, อชิคิาวะ คอืส่วนหวัของมงักร   จงัหวดัมเิอะทางใต ้ เปรยีบดงัหางมงักร  
และส่วนกลางคอืตวัมงักรที�พุง่ทะยานสู่สวรรค ์ควบคูไ่ปกบัการปกป้องทั �ง 9 จงัหวดั 

 

การเดนิทางสู่ “โชวรวิโด” 
ปจัจุบนัมเีที�ยวบนิตรงของการบนิไทยจากสนามบนินานาชาตสิุวรรณภูมถิงึสนามบนินานาชาตชิบุู (Centrair 
ที�มสีญัลกัษณ์เครื�องบนิลาํใหญ่ในแผนที�ประกอบ) 10 เที�ยวบนิต่อสปัดาห ์  ในเดอืนธนัวาคมนี�สายการบนิ 
JAL กจ็ะเปิดเสน้ทางบนินี�เพิ�มเป็น 7 เที�ยวบนิต่อสสปัดาห ์ และในเดอืนมกราคม 2558 
การบนิไทยกจ็ะเพิ�มเที�ยวบนิขึ�นเป็น 14 เที�ยวบนิ ทาํใหม้เีที�ยวบนิรวมทั �งหมดถงึ 21 เที�ยวต่อสปัดาห ์
(เพิ�มขึ�นเป็นเทา่ตวั) ซึ�งช่วยใหก้ารเดนิทางสะดวกยิ�งขึ�น 

 

ญี�ปุน่เป็นประเทศที�มปีระวตัศิาสตร ์
ซึ�งนักท่องเที�ยวที�มาเยอืนชูบุจะสนุกสนานกบัการเที�ยวชมบา้นเมอืงแบบโบราณ, ปราสาท, ศาลเจา้, 
วดัที�มอีายนุบัรอ้ยนบัพนัปี  และยงัไดส้มัผสักบั “นินจา” ตวัจรงิที�โดง่ดงัไปทั �วโลก 
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สามารถเพลดิเพลนิกบัความงดงามของธรรมชาตทิี�หลากหลายในแต่ละฤด ู 
ชมดอกซากรุะบานในฤดใูบไมผ้ล ิ   ในช่วงฤดรูอ้นกม็ทีวิทศัน์ของภูเขาที�ยงัคงมหีมิะเหลอือยู่  
ตระการตากบัใบไมเ้ปลี�ยนสใีนชว่งฤดใูบไมร้ว่ง  และสงบเยน็กบัสขีาวโพลนของหมิะในฤดหูนาว   

 

 
 
 

 

แผนที�โชวริวโด (เส้นทางมงักร) 
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โชวรวิโดเป็นพื�นที�ที�เตม็ไปดว้ยทรพัยากรดา้นการท่องเที�ยว อาท ิ

โรงแรมที�พกัที�มบ่ีอนํ�ารอ้นหรอืออนเซน็มมีากกว่า 5,000 แหง่ หรอืกวา่ 30% ของทั �งประเทศ และในจํานวน 
100 บ่อนํ�ารอ้นชื�อดงัของญี�ปุน่นั �น มอียูท่ี�โชวรวิโดถงึ 26 แหง่  ภูเขาที�มชีื�อเสยีง 100 
อนัดบัแรกของญี�ปุน่อยู่ที�ภูมภิาคนี�ถงึ 40 แห่ง   
ปราสาทที�ขึ�นทะเบยีนเป็นสมบตัขิองชาตทิั �วประเทศรวมทั �งสิ�น 4 แหง่ โดยม ี 3 แหง่ตั �งอยู่ที�โชวรวิโดนี�   
ทั �งยงัมแีหล่งวฒันธรรมที�สาํคญักวา่ 500 แห่ง  
นอกจากนี�ยงัมอีทุยานและจุดชมซากุระที�มชีื�อเสยีงอกีมากมาย 
 

ตวัอยา่งสถานที�ทอ่งเที�ยวและสิ�งที�น่าสนใจในภูมภิาคชูบุ ไดแ้ก่  

A. ภเูขาไฟฟจิูและไร่ชาเขียว  จงัหวดัชิซุโอกะ เป็นแหล่งปลูกชาเขยีวมากเป็นอนัดบัหนึ�งของญี�ปุน่ 
ในช่วงกลางเดอืนเมษายนจนถงึตน้เดอืนตุลาคมของทุกๆ ปี จะมนีกัท่องเที�ยวจาํนวนมากเดนิทางมาเยอืน 
“เนินเขานิฮอนไดระ” (Nihondaira)  เนื�องจากเป็นฤดกูาลเกบ็ชาบนพื�นที�ไรช่าเขยีวกวา้งใหญ่ 
โดยสามารถชมบรรยากาศอนังดงามของภูเขาไฟฟูจ ิและทะเลพรอ้มๆ กนัอกีดว้ย  
 

B. Kurobe keikoku  จงัหวดัโทยามะ หบุเขาคโุรเบะ กบัสะพานสแีดง ที�มขีบวนรถไฟ Torokko 
ผา่นเสน้ทางธรรมชาตทิี�สวยงาม  ชื�นชมกบัฤดกูาลต่างๆ ทั �งความเขยีวชอุ่มของฤดใูบไมผ้ล ิ
สายนํ�าอนัใสสะอาดของฤดรูอ้น และใบไมเ้ปลี�ยนสขีองฤดใูบไมร้่วง  
 

C. Kamikouchi  จงัหวดันางะโนะ ที�ราบสงูคามโิคจ ิ มทีวิทศัน์สวยงามตั �งอยู่เหนือแมนํ่�าอาซสึะกาว่า 
ซึ�งไดร้บัการจดทะเบยีนเป็นสมบตัทิางวฒันธรรมของประเทศ 
เป็นจุดท่องเที�ยวที�สมบูรณ์แบบใหเ้พลดิเพลนิกบัธรรมชาตอินัยิ�งใหญ่ตระการตา  
เป็นสถานที�ที�มสีตัวแ์ละพชืพรรณไมต่้างๆ หลากหลาย  
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D. Tojinbo  จงัหวดัฟคุอิุ  
หน้าผาโทจนิโบเป็นหนึ�งในสถานที�ท่องเที�ยวยอดนิยมและไดร้บัการจดทะเบยีนใหเ้ป็นสถานที�ทางธรรมชาติ
ที�สาํคญัของประเทศ เนื�องจากเป็นจุดชมววิที�สวยงามอยา่งมาก มคีวามยาวถงึ 1 กโิลเมตร และสงูถงึ 25 
เมตร เป็นหน้าผาหนิลาวาที�ถูกนํ�าทะเลและคลื�นลมกดัเซาะโดยธรรมชาต ิ  
 

E. Shirakawagou Gassho zukuri  จงัหวดักิฟ ุ 
หมู่บา้นชริาคาวาโกะ เป็นหมู่บา้นชาวนาแบบดั �งเดมิสไตลก์สัโซสคึรุ ิมเีอกลกัษณ์คอืหลงัคาทรงจั �วที�สรา้งโด
ยไม่ใชต้ะปแูมแ้ต่ตวัเดยีว แต่มแีขง็แรงทนทาน  มงุหลงัคาดว้ยหญา้ที�หนาหลายชั �น 
ช่วยป้องกนัความหนาวเยน็จากหมิะที�ตกหนักในฤดหูนาว 
ไดร้บัการประกาศใหเ้ป็นมรดกโลกจากองคก์ารยเูนสโกในปี พ.ศ. 2538     
 

F. Kourankei  จงัหวดัไอจิ เป็นสถานที�ที�มชีื�อเสยีงสาํหรบัการชมใบไมเ้ปลี�ยนสทีี�สวยงามที�สดุ 
 
 
G. Shiroyone senmaida จงัหวดัอิชิคาวะ  เมื�อเลยีบไปตามชายฝ ั �งทะเล 
จะเหน็ทวิทศัน์ของนาขา้วแบบขั �นบนัไดลดหลั �นอยู่บนพื�นที�เชงิเขาที�ลาดชนั แผ่กวา้งสุดสายตา  
การทํานาที�นี�เป็นการทาํงานดว้ยแรงคนทั �งหมดตั �งแต่สมยัโบราณ ภาพทอ้งทะเลเป็นประกายระยบิระยบั 
และนาขา้วทอดตวังอยู่ระหว่างภูเขาเขยีวขจ ีความงดงามเช่นนี�มทีี�ชโิระโยะเนะเซน็ไมดะเพยีงแหง่เดยีว 
 

H. Okuhida onsengou จงัหวดักิฟ ุ  เป็นหนึ�งใน 5 
จุดที�มอีอนเซน็จากนํ�าพรุอ้นที�ส่งตรงมาจากเทอืกเขาแอลป์ทางตอนเหนือที� Shinhotaka 
จะเป็นที�ที�แวดลอ้มดว้ยธรรมชาตซิึ�งจดัเป็นจุดที�มบีรรยากาศดทีี�สุดและววิที�สวยงามที�สดุแห่งหนึ�ง  
 

I. Ise jingu จงัหวดัมิเอะ ศาลเจา้อเิสะเป็นศาลเจา้สาํคญัที�ไดร้บัการเคารพสกัการบูชามากที�สุดในญี�ปุน่ 
เป็นที�สถติของเทพ ี Amaterasu (Sun Goddess) ซึ�งเชื�อกนัวา่เป็นตน้กําเนิดของราชวงศ์ญี�ปุน่และคนญี�ปุน่ 
โดยสว่นใหญ่ตั �งใจว่าในชวีติหนึ�งตอ้งไปสกัการะใหไ้ด ้ มกีารจดัเทศกาลและพธิกีรรมต่างๆ ตลอดปี 
พธิทีี�จดัอย่างยิ�งใหญ่ที�สดุคอื พธิชีคิเิน็น เซน็กุ (Shikinen Sengu) หรอืพธิยีา้ยองคเ์ทพเจา้ จะจดัขึ�นทุกปีที� 
20 เนื�องจากเป็นส่วนหนึ�งของศาสนาชนิโตในการเริ�มตน้ใหมท่ี�ม ั �นคงถาวรของธรรมชาต ิ
จดัขึ�นเป็นครั �งแรกในปี พ.ศ. 690 มบีางช่วงที�หยุดชะงกัลง 
แต่กม็กีารจดัอย่างต่อเนื�องเป็นระยะเวลาประมาณ 1,300 ปี (พ.ศ. 2556 จดัเป็นครั �งที� 62) 
 

J. เมืองเก่าในทากายามะ  จงัหวดักิฟ ุ  ตั �งอยู่กลางหุบเขา มธีรรมชาตทิี�สวยงามทั �ง 4 ฤด ู
เป็นเมอืงที�มบีา้นเก่าแก่และถนนสายการคา้แบบโบราณที�คนทอ้งถิ�นอนุรกัษ์ไวใ้หม้สีภาพคงเดมิ   สามารถสั
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มผสัไดถ้งึบรรยากาศยอ้นยุคแบบดั �งเดมิซึ�งชาวบา้นยงัใชเ้ป็นที�อยู่อาศยัสบืมา และประกอบกจิการเลก็ๆ 
เช่น รา้นขายโซบะ รา้นขายของเก่า ฯลฯ 
เป็นการผสานวฒันธรรมเก่าแก่เขา้กบัวถิชีวีติสมยัใหมไ่ดอ้ย่างลงตวั  
 

K. Matsumoto Castle จงัหวดันางาโนะ  หอปราสาทมทัซโึมโตะ 
ที�สรา้งในช่วงปลายสมยัอทัซจึโิมโมยามา่จนถงึตน้ยุคเอโดะนั �น ไดร้บัการจดทะเบยีนเป็นสมบตัขิองชาต ิ 
ส่วนซากปราสาทไดร้บัการจดทะเบยีนเป็นแหล่งหลกัฐานทางประวตัศิาสตรข์องประเทศ  
นบัเป็นหอปราสาทที�เก่าแก่ที�สุดของญี�ปุ่น ทนทานต่อการสกึกร่อนมากว่า 400 ปี 
ไดร้บัการดแูลรกัษาโดยไม่มกีารเปลี�ยนแปลงตั �งแต่สมยัสงครามกลางเมอืง นับเป็น 1 ใน 4 
ปราสาทที�เป็นสมบตัขิองชาต ิ เช่นเดยีวกบัปราสาทฮเิมจ ิ ปราสาทฮโิกเนะ และปราสาทอนุิยาม่า 
ตั �งตระหงา่นโดดเดน่โดยมฉีากหลงัเป็นเทอืกเขาแจแปนแอลป์ดา้นเหนือ 
รายรอบดว้ยสวนตน้ไมน้านาพรรณที�มคีวามงดงามเปลี�ยนไปตามฤดกูาล 
 
 
 
 
 
L. บา้นนินจา  จงัหวดัมิเอะ และจงัหวดัชิงะ “นินจา” คอืบุคคลที�ซ่อนตวัและใชค้วามอดทน 
โดยเป็นผูใ้ชว้ชิานินจติสุ ซึ�งไมใ่ชเ่ทคนิคการต่อสู ้ แต่เป็นศลิปะการวางแผนกลยทุธใ์นการทําสงคราม 
และการรวบรวมขอ้มลูลบั  หมู่บา้นนินจาที�มชีื�อเสยีงอยู่ที�เมอืงอกิะ จงัหวดัมเิอะ และเมอืงโคงะ จงัหวดัชงิะ  
มพีพิธิภณัฑน์ินจาของอกิะยุ เป็นแหล่งเรยีนรูทุ้กอย่างเกี�ยวกบันินจา 
และเปิดใหเ้ยี�ยมชมบ้านนินจาที�มกีารตั �งกบัดกัและเครื�องมอือื�นๆ ของนินจา โดยมคีนุอยชหิรอืนินจาหญงิ 
เป็นผูนํ้าชม นอกจากนี�ยงัสามารถเพลดิเพลนิกบัการแสดงที�ใชเ้ครื�องมอืนินจาแท้ๆ  ไดอ้กีดว้ย 
 

M. Echizen kani  จงัหวดัฟคุอิุ  เอะจเิซน็ เป็นเมอืงชายฝ ั �งที�ขึ�นชื�อดา้นอาหารทะเลนานาชนิด 
โดยเฉพาะอย่างยิ�ง ป ูซึ�งเป็นสนิคา้สง่ออกที�สาํคญั 
 

N. Oasis 21  จงัหวดัไอจิ  อาคารทรงประหลาดรปูวงรตีั �งเดน่อยู่ที�ย่านซาคาเอะ (Sakae)  ภายในมรีา้นคา้ 
รา้นอาหาร  ลานกจิกรรม  สวนสนุกในรม่  หา้งสรรรพสนิคา้  
ทั �งยงัเป็นตน้ทางสถานีรถโดยสารและรถประจาํทางหลายสาย รวมทั �งรถ Airport Bus ดว้ย   
ช่วงกลางคนืจะเปิดไฟสวา่งไสวทั �งอาคาร สรา้งบรรยากาศโรแมนตกิ  บรเิวณ ใกล้ๆ  
กนัมศีนูย์ศลิปะจงัหวดัไอจใิหผู้ช้ ื�นชอบงานศลิปะไดเ้ขา้ชม 
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O. หมู่บ้านเมจิ จงัหวดัไอจิ  หรอืพพิธิภณัฑเ์มจมิรูะ เป็นพพิธิภณัฑ์แบบนอกอาคาร 
แสดงสถาปตัยกรรมในยุคสมยัเมจ ิมกัใชเ้ป็นสถานที�ถ่ายทาํละครและภาพยนตร ์
ผูท้ี�มาเยี�ยมชมจะไดส้มัผสักบักลิ�นอายของสมยัเมจพิรอ้มกนักบัเดนิชมอย่างเพลดิเพลนิ     
ในช่วงหน้ารอ้นมนีักท่องเที�ยวสวมชุดยูกาตะเขา้ชมพพิธิภณัฑท์ําใหไ้ดก้ลิ�นอายของอดตีมากยิ�งขึ�น 
 

P. Kanazawa  จงัหวดัอิชิคาวะ  มศีลิปหตัถกรรมที�ข ึ�นชื�อคอืการลงรกัปิดทอง  
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1

แนะนาํอาหารและการท่องเที�ยวของ
ภูมิภาค Chubu

2014-10-3

Chubu Economic Federation

1

รายละเอียดของภูมิภาค Chubu

◆ภาคกลางของประเทศญี�ปุ่ น
(อยู่ระหว่างโตเกียว – เกียวโต, โอซาก้า)

จงัหวดันางาโนะ・จงัหวดักิฟ・ุจงัหวดัชิซุโอกะ・
จงัหวดัไอจิ・จงัหวดัมิเอะ

東京

京都

名古屋

北海道

九州

◆เป็นพื ,นที�ที�เป็นศนูย์รวมของอตุสาหกรรม
Monozukuri ของประเทศญี�ปุ่ น

(เป็นฐานการผลติของธุรกิจมากมายที�มีอยใูนประเทศไทย 
ไม่ว่าจะเป็นรถยนต์, เครื�องจกัรที�ใช้ในการแปรรูป, เครื�องบนิ 
เป็นต้น)2
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2

อาหารการกินของ Chubu

◆ด้วยเงื�อนไขของธรรมชาติที�ตั ,งอยู่ในสว่นที�เป็นพื ,นที�เป็นอ่างที�มีความอบอุ่นไป
ยงัพื ,นที�สงูที�มีอากาศหนาวเย็นทําให้สามารถผลติสนิค้าทางการเกษตรที�สดใหม่
และรสชาติอร่อยได้ตลอดปี

◆อดุมสมบรูณ์ด้วยอาหารทะเลเพราะหนัหน้าเข้าสูท่ะเลแปซิฟิค

◆ มีอาหารขึ ,นชื�อของแต่ละจงัหวดั เช่น “อาหารของนาโงย่า” ที�โด่งดงั, ขอ
แนะนํา “Hitsumabushi” “Taiwan Ramen” ที�เป็นอาหารที�สามารถ
ทานได้ง่าย

東京

京都

名古屋

北海道

九州

3

อาหารที�นาํมาใหท้ดลองชิมกนัในวนันี�
ขื�ออาหาร ผู้ผลติ รายละเอียด・จุดเด่น

Miyabi Dai Hiro

ปลาไท้ที�เลี�ยงด้วยวิธีเฉพาะ การเลี ,ยงไว้ในกระชงัปิดอย่างอิสระด้วยจํานวนที�ตํ�ากว่ามาตรฐาน (จํานวนของปลาไท้ที�อยู่ในที�เลี ,ยง
ปลา) เพื�อไม่ให้ปลาเกิดความเครียด เลี ,ยงด้วยอาหารที�ผลติคิดค้นร่วมกบับริษัทผู้ผลิตอาหาร ไม่ใช้สารเคมีและเลี ,ยงภายใต้
สภาพแวดล้อมที�ปลอดภัย

Iga Gyu Okuda Bokujyo
Iga kuroge wagyu ที�เลี ,ยงและจําหน่ายเองที�ฟาร์มของเรา เราเลี ,ยงด้วยวิธีการเลี ,ยงดั ,งเดิมต่อเนื�องกนัมา 50 ปี ใช้อาหาร
ที�ผสมด้วยฟาร์มของเรา นํ ,าสาํหรับเลี ,ยงก็คดัสรรมาเป็นอย่างดี จดุเด่นอยู่ที�จดุหลอมเหลวไขมนัตํ�าและความหวานอร่อยจะละลาย
ในปากทนัที

Wasabi tzuke
Tamaruya
Honten

ความหอม, รสชาติและความสดที�โดดเด่น วาซาบิดองของเราหมกัด้วยกากเหล้าสาเกนานถงึ 11-18 เดือนโดยไม่เติมสารผสม
อาหาร,แต่งส,ี แต่งกลิ�นใดๆ ความหอมหวานที�ได้มาจากสว่นประกอบของนํ ,าสะอาดที�ไหลมาจากหบุเขาล้วนๆ

Kintoki Imo 
Manjuu

Shougetsu
ขนมท้องถิ�นของจงัหวดัไอจิ  ทําจากมนัหวานที�หั�นเป็นสี�เหลี�ยมลกูเต๋าชิ ,นใหญ่และนําไปนวดกบั Uroi (คือ Sweet rice 
relly)(ทําจากข้าวและนํ ,าตาล)

4
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3

โชวริวโด・・・การท่องเที�ยวของ Chubu・Hokuriku
◆ในเขต Chubu มีทั ,งหมด 9 จงัหวดัประกอบด้วยของ 5 
จงัหวดัหลกั 3 จงัหวดัทางด้านเหนือ (Toyama, Ishikawa, 

Fukui) และ Shiga

และตอนนี ,เราได้มีกิจกรรมเพื�อสนบัสนนุการท่องเที�ยว
เพื�อเชิญชวนนกัท่องเที�ยวจากต่างชาติอีกด้วย 
(ตั ,งแต่ปี 2012)

◆ที�มาของชื�อ
สว่นบนของเกาะ คือ สว่นหวัของมงักร จงัหวดัมิเอะ

เปรียบเป็นดั�งหางมงักร และสว่นกลาง คือ ตวัมงักรที�พุ่งทยายสู่
สวรรค์คู่ไปกบัการปกป้องทั ,ง 9 จงัหวดั

◆การเดินทางจากประเทศไทย
ปัจจบุนัมีเที�ยวบนิตรงของสายการบนิ TG 

จากกรุงเทพสูส่นามบนินานาชาติ Chubu (Centrair) 
10 เที�ยวต่อสปัดาห์

↓
JAL จะเริ�มเปิดให้บริการเที�ยวบนินี ,อีกครั ,งโดยเริ�มเดือน

ธันวาคม (7 เที�ยวต่อสปัดาห์)
และทาง TG มีแผนที�จะเพิ�มเที�ยวบนิในเดือนมกราคม

2015 (14 เที�ยวต่อสปัดาห์) ・・・ รวมแล้ว 21 

เที�ยวบินต่อสัปดาห์ (เพิ�มเป็นเท่าตัว !5

ทรัพยากรธรรมชาติที�มากมายสาํหรับการท่องเที�ยวของโชวริวโด

ทั�วประเทศ โชวริวโด อตัราสว่น

จํานวนพื ,นที�ที�มีบอ่นํ ,าร้อน 3,114 713 23%
จํานวนโรงแรมที�พกัที�มีบอ่นํ ,าร้อน 15,332 5,057 33%
100 บอ่นํ ,าร้อนชื�อดงัของญี�ปุ่ น 100 26 26%
100 ภเูขาชื�อดงัของญี�ปุ่ น 100 44 44%
100 จดุชมซากรุะชื�อดงั 100 21 21%
อทุยานแห่งชาติ 29 8 28%
แหลง่วฒันธรรมที�สําคญั 2,269 513 23%
ปราสาท (สมบติัของชาติ) 4 3 75%

(อ้างอิง : พื ,นที� 15%, ประชากร 17%, รายได้จากการสง่ของสนิค้าอตุสหกรรม 31%)

6
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4

ฤดูกาลทั�ง 4・ ธรรมชาติ

A.ภเูขาไฟฟูจิและไร่ชา (ชิซุโอกะ) B.Kurobe Keikoku (โทยาม่ะ)

C.Kamikouchi (นางะโนะ
D.Tojinbo (ฟุคอุิ)

A

B

CD

7

ฤดูกาลทั�ง 4・ ธรรมชาติ

E.Shirakawagou Gassho Zukuri (กิฟุ) F.Kourankei (ไอจิ)

G.Shiroyone Senmaida (อิชิคาวะ)

H.Okuhida Onsengou
Okuhida Onsengou(กิฟุ)

E

F

G

H

8

77



5

ประวติัศาสตร์・วฒันธรรม

I.Ise Jingu (มิเอะ) J.เมืองเก่าในทากายาม่ะ (กิฟุ)

K.Matsumoto

Castle
(นางาโนะ)

L.บ้านนินจา
(มิเอะ・ชิงะ）

I

J
K

L

9

การใชชี้วิตประจาํวนั・การท่องเที�ยวในเมือง

M.Eichizen Kani (ฟุคอุิ) N.Oasis 21 (ไอจิ)

O.หมู่บ้านเมจิ (ไอจิ) P.Hazuka (อิชิคาว่ะ)

M

N
O

P

10
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6

ขอบคุณมากครับ

11
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